COCKTAILS

BAISER POURPRE SIGNATURE

Vodka subtile, framboise intense, violette délicate

PORNSTAR MARTINI

Vodka, fruit de la passion, vanille

MOJITO

Rhum, citron vert, menthe, eau pétillante

APEROL SPRITZ

Apérol spritz, prosecco, orange, eau pétillante

MOSCOW MULE

Vodka, citron vert, ginger beer

WHISKEY SOUR

Whiskey, citron, angostura

AMARETTO SOUR

Amaretto, orange, citron

MAI TAI

Rhum, amande, triple sec

EXPRESSO MARTINI

Vodka, café, liqueur de café
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MOCKTAILS

SANS ALCOOL

VELOURS ROSE SIGNATURE

Framboise délicate, violette florale, fraicheur subtile
de citron vert

COPPERHEAD GIN VIRGIN
IPANEMA VIRGIN

Fruit de la passion, citron vert, ginger beer
MOJITO VIRGIN
SPRITZ VIRGIN
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APERITIFS

MARTINI BIANCO

MARTINI ROSATTO
CAMPARI ORANGE PRESSEE
BACARDI

JB

JACK DANIEL’S

CHIVAS
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COPPERHEAD

Fever Tree Raspberry / Fever Tree Tonic Water

LIEGIN VIOLETTE

Fever Tree Raspberry / Fever Tree Tonic Water

GIN MARE

Fever Tree Mediterranean
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ENTREES

TARTARE DE BOEUF ASIATIQUE ET SON 0S A

VITELLO TONNATO e«

Veau rosé fondant, sauce crémeuse au thon rouge frais et capres,

brunoise provencale

SALADE DE GAMBAS ET SCAMPIS

Burratina, sucrine et avocat

POULPE A LA GALLEGA ¢J

Pommes de terre, paprika fumé, huile d’olive vierge

TATAKI DE THON ROUGE AU SESAME &</ ( @

Créme d’avocat, courgette, échalottes marinées

CHOU-FLEUR ROTI, AU PAPRIKA FUME

Yaourt citroné, texture de chou-fleur

Veuillez signaler toute allergie alimentaire a notre personnel avant de commander
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PLATS

VOLAILLE A LA MEDITERANEENNE <«

Pommes au four, citron confit, olives

SOURIS D’AGNEAU, PUREE AU BEURRE NOISETTE
ET SA SAUCE AU VIN ROUGE, HUILE D’HERBE b

DOS DE CABILLAUD ROTI, PUREE DE
TOPINAMBOUR @« =

Marinade de tomates séchées, capres et graines de tournesol,
tagliatelles d’asperges vertes

RISOTTO AU CHOU ROUGE

Sommités de choux et ganache chocolat blanc

PATES A LA TRUFFE ET PECORINO

Pétes fraiches
Supp. lamelles de truffe

FAUX FILET DE BLACK ANGUS IRLANDAIS 200gr

Pommes pont-neuf, asperges blanches et vertes 300gr

Veuillez signaler toute allergie alimentaire a notre personnel avant de commander
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DESSERTS

FAIT MAISON

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES

FONDANT AU CHOCOLAT ET BOULE DE GLACE
VANILLE ET CRUMBLE DE CAFE

PAIN PERDU BRIOCHE, CARAMEL BEURRE SALE ET
BOULE DE GLACE VANILLE ¢

COLONEL MAISON i

Sorbet citron, vodka

PLATEAU FROMAGE DU MARCHE

Veuillez signaler toute allergie alimentaire a notre personnel avant de commander
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DIGESTIFS

HENESSY VS (COGNAC)
POIRE WILLIAM
GRAPPA POLI BLANCHE
GRAPPA SASSICAIA
DISARONNO
LIMONCELLO
DIPLOMATICO

DON PAPA

BAILEYS

BIERES

STELLA ARTOIS 33CL PRESSION

TRIPLE KARMELIET
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SOFT

SPA ORANGE
SPA CITRON

COCA-COLA

COCA-COLA ZERO

FUZE TEA PECHE HIBISCUS
FUZE TEA PETILLANT

FEVER TREE TONIC

FEVER TREE RASPBERRY
FEVER TREE MEDITERRANEAN
FEVER TREE GINGER BEER
SPA REINE PLATE 1/2

BRU PLATE 1/2

BRU PETILLANTE 1/2
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